
★園の給食★

　園では子どもたちに安全な給食を提供するため、国のガイドラインに
沿った調理員の健康管理や食材の品質管理、調理室の衛生管理など
様々な業務を行っています。また、食材や調味料にもこだわりをもって
選び使用しています。

★地産地消★

園では地産地消の食材を使用しようとい
う取り組みを行っています。
先日ご縁があり3月から旬の終わりを迎え
るまで千代田町小鹿地区で収穫された
キャベツを使わせて頂くことになりました。
お汁の中に入れたり、メイン料理に使った
りとさらに栄養満点の給食を提供できるこ
とを嬉しく思います。さまざまな地産地消
メニューを増やしていきたいです。

ご入園、ご進級おめでとうございます。
新しい園、新しいクラス、新しい先生とドキドキ、ワクワクの新年度が
スタートします。 毎日の給食を通して食べることの楽しさや、食に関す
る様々な体験を楽しんでもらえるように努めていきますので、今年度も
よろしくお願いいたします。

★ひなまつり★

3月1日に「ひなまつり」メニューを提供しました。
さまざまな食材を使用して作り上げたちらし寿司と給食室手作りのひ
なまつりカードを何度も見返して「かわいい～♥」とお友達と見せ合い
ながら給食を食べていました。季節感や子どもたちが喜ぶ給食をこれ
からも提供していきます。

★給食委員会★

・全員が1歳児食へと移行して食べる事を喜び意欲的に食べている。
（ひよこ組）
・ひな祭りの飾りを見せると、みんな喜んで、飾りをみたりしながら食べ
ていた。（うさぎ組）
・ちらし寿司をとても美味しそうに食べていた。（りす組）
・苦手なものもだいぶ食べることができるようになってきた。（くま組）
・食器を持って食べる習慣が身についてきている。（きりん組）
・この一年間で苦手だった野菜も少しずつ食べることができるように
なった。（らいおん組）

きゅうしょくだより 4月号

・こだわりのごはん

地元のカントリーから、精米したてのお

米を仕入れています。

・こだわりの食材

出来るだけ無添加・地産地消を基本と

し、原産地や原材料を調べた、安心・安

全な食材を使用しています。

手作りおやつ

土曜日の10時のおやつ以外はすべて

園で手作りしています。お誕生日月に

はクッキーを提供し、お誕生日会の日

にはお誕生日ケーキを提供します。ぜ

ひ、楽しみにしていてください。
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